Doris Gaul






Friedhofstraße 7

Thermomixfachberatung




35614 Asslar-Berghausen









Tel.: 06443 – 91 58

DT 23 72 99





Mobil: 01577 – 63 105 72

Homepage: www.doris-gaul-zaubertopf.de

E-Mail: doris.gaul@gmx.de
Schnelle Kirschtorte – Schwarzwälder Art:

100 g

Zucker

2

Eier

100 ml
Öl





20 Sek./St. 4 verrühren

50 g

Mandeln oder Nüsse

50 g

Zartbitterschokolade

½ 

Banane / Apfel / Möhre


35 Sek./St. 10 zerkleinern

100 g

Mehl

½  Pck.
Backpulver




5 Sek./St. 3-4 unterrühren

In eine gefettete Springform füllen und bei 
180 º ca. 45 min. backen.

Auf den abgekühlten Kuchen:

1 Glas

Sauerkirschen in ein Sieb geben und abtropfen lassen

Mixtopf:



Sauerkirschen-Saft in den Mixtopf schütten    
30 g

Speisestärke
40 g

Zucker zugeben +



3 Min./100°/St.3 andicken


Kirschen zugeben +


1 Min./LL/unterrühren

Evtl. noch etwas Kirschwasser zugeben.



Kirschen auf den Boden streichen und abkühlen lassen.

Sahne:
Rühraufsatz einsetzen

250 g

Sahne 35 % i.d.Mixtopf geben + auf Sicht  bei St.3 steif schlagen.

Sahne auf die Kirschen geben und mit Schokoraspeln verziert genießen.
