Doris Gaul






Friedhofstraße 7

Thermomixfachberatung




35614 Asslar-Berghausen









Tel.: 06443 – 91 58

DT 23 72 99





Mobil: 01577 – 63 105 72

Homepage: www.doris-gaul-zaubertopf.de

E-Mail: doris.gaul@gmx.de
Heidelbeerkuchen mit Sahnehaube:
90 g

Butter

2

Eier

100 g

Zucker

20 g

Rum

140 g

Mehl

10 g

Backpulver i.d.Mixtopf geben +

20 Sek./St.5 verühren
Teig in eine gefettete Springform geben und im auf 180˚ vorgeheizten Backofen ca. 30 Minuten goldgelb backen.

1 Glas

Heidelbeeren



Saft i.d.Mixtopf abgiessen +

3 Min./100˚/aufkochen
40 g

Speisestärke anrühren + zugeben
1 Min./100˚/aufkochen

Die Heidelbeeren unterrühren und auf den abgekühlen Boden geben.

Sollte die Masse zu dünn sein, bitte noch etwas Speisestärke zugeben.

500 g

Sahne 35 % unter Sicht mit Rühraufsatz auf St.3 steifschlagen 



und auf dem Kuchen verteilen. 

Ein schöner wohlschmeckender Kuchen für einen gemütlichen Kaffee-Nachmittag.
