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Tel.: 06443 – 91 58

DT 23 72 99





Mobil: 01577 – 63 105 72

Homepage: www.doris-gaul-zaubertopf.de

E-Mail: doris.gaul@gmx.de
Pfirsich-Käsekuchen mit Baiser:
Teig:
250 g

Mehl i.d.Mixtopf geben
1 TL

Backpulver

80 g

Zucker

110 g

Butter, in Stücken

1

Ei

1 Prise
Salz

2 EL

Wasser, kalt, zugeben +


10 Sek./St.5 verarbeiten
Den Mürbeteig in eine gefettete Springform geben, Rand hochziehen und kurz ruhen lassen.

Belag:
1 Dose
Pfirsiche, abgetropft auf dem Teig verteilen

2

Eigelb i.d.Mixtopf geben

100 g

Zucker

1 Pck.

Vanillepudding

1 EL

Vanillezucker, selbst gemacht

500 g

Quark

200 g

Sahne

300 g

Milch zugeben +



10 Sek./St.5 verrühren
und über das Obst in der Springform geben.

Im vorgeheizten Backofen bei 180° 70 Minuten backen
Guss:

2

Eiweiß i.d.Mixtopf geben

30 g

Rohrzucker zugeben +


2 Min./St.4 halbfest schlagen
Den Guss auf den vorgebackenen Kuchen geben und nochmals 10 Minuten backen.

Diesen Kuchen können Sie auch mit anderem Obst zubereiten, z.B. Aprikosen, Birnen oder Kirschen, ganz wie Sie es mögen.

