Doris Gaul






Friedhofstr. 7

Thermomixfachberatung




35614 Asslar-Berghausen

DT-Nr.: 23 72 99





Tel.: 06443 – 91 58









Mobil: 01577 – 63 105 72

Homepage:www.doris-gaul-zaubertopf.de

E-Mail: doris.gaul@gmx.de
Rosenpizza:

100 g

Dinkel





30 Sek./St.10 mahlen

300 g

Mehl

30 g

Hefe

1 TL

Salz

1 Prise
Zucker

220 g

Wasser

30 g

Öl zugeben +



2 Min./Knetstufe kneten

30 g

Butter, zerlassen 

Den Teig auf einem Küchentuch quadratisch ausrollen und mit der Butter bestreichen.

Füllung:

100 g

Salami

100 g

Kochschinken

1 

Zwiebel

1

Paprika

100 g

Käse (Gouda, Emmentaler, etc.)

100 g

Tomatenmark

1 TL

Pizzagewürz

½ TL

Salz

¼ TL

Pfeffer i.d.Mixtopf geben +

15 Sek./St.4,5 zerkleinern

Die Füllung auf den ausgerollten Teig streichen. Mit Hilfe des Tuches zu einer Rolle aufrollen und in ca. 2 cm dicke Scheiben schneiden. Diese auf ein mit Backpapier belegtes Blech legen und 20 Min. bei 50 ° im Backofen gehen lassen.

Bei 180 ° ca. 15 – 20 Minuten backen.

Gurkencreme-Suppe:

1

Knoblauchzehe

1

Zwiebel

1

Salatgurke
i.d.Mixtopf geben

3 Sek./St.6 zerkleinern

200 g

Wasser

200 g

Sahne

1 Würfel
Gemüsebrühe

¼ TL

Salz

2 Prisen
Pfeffer

15 g

Mehl oder Reismehl dazu geben +
7 Min./100º/St. 1 garen



anschließend




30 Sek./St.8 pürieren

2 TL

Dill kurz unterrühren und servieren.

